SCHEDA TECNICA
REV. 01_230524

e I BENTOSTAR

SOLUZIONI PER L'ENOLOGIA Bentonite purificata per micro dosaggi

S

CARATTERISTICHE
BENTOSTAR e una speciale bentonite che si caratterizza per:

e rapido rigonfiamento e rapida sedimentazione

e elevato potere deproteinzzante;

e elevata attivita che si concretizza in basso dosaggio d'impiego;

e clevata purezza, basso contenuto di inerti;

e minimo adsorbimento di antociani;

e bassa abrasivita nei confronti delle membrane da ultra-filtrazione;

e marcata selettivita di adsorbimento che determina una sedimentazione
veloce e compatta;

e Elevata purezza che evita problemi di cessione al mosto/vino di metalli
e odori indesiderati;

APPLICAZIONI
BENTOSTAR é la bentonite ideale per la stabilizzazione proteica dei vini
dove agisce a microdosi.
BENTOSTAR puo essere utilizzata per:
e per tutte le applicazioni dove e richiesto un elevato potere
deproteinizzante associato ad un microdosaggi:
e nelle correzioni finali pre-imbottigliamento;
e nella stabilizzazione del colore dei vini rossi;
e l'azione preventiva verso il “gusto luce”;
e I'impiego nell'ultra-filtrazione a membrana.

DOSI E MODALITA’ D'USO

Dosi: 5-50 g/hl. Si consiglia di eseguire adeguate prove in laboratorio per
determinare la corretta dose di impiego.

BENTOSTAR si rigonfia velocemente in acqua gia in rapporto da 1:10 a 1:15.
Si consiglia di eseguire la dispersione attraverso l'impiego di miscelatori
dotati di agitatore meccanico. Dopo aver disperso la bentonite lasciar
rigonfiare almeno per 3 ore prima di aggiungere alla massa.

CONFEZIONI
Pacco 1kg

Questo é un prodotto ritenuto non pericoloso quindi non necessita di scheda di sicurezza.
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BENTOSTAR

Bentonite purificata per micro dosaggi

COMPOSIZIONE Bentonite sodica attivata
CHIMICA (%) Aspetto: polvere

Si02:  56-58 Colore: bianco-grigio

Al;Os 21-23 PH (sosp.5%) 9-11

TiO2: 0,25-0,60 Densita app. 0.60-0.70 g/ml
Fe20s: 3,5-3,9 Potere deproteinizzante
P20s: 0,40 (metodo CODEX): >90%
MnO: 0,02 Umidita: 9,5-11,5%

MgO: 2,5-2,7

CalO: 177-179
K:0: 0,80-0,84
Naz20: 3,10-3,25

Richiesta di ulteriore bentonite
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METALLI SOLUBILI (Codex OIV)
Valori tipici:

Fe: <76 mg/kg
Na: <20 g/kg

Ca+ Mg:< 20 meq/100g
As: <1 mg/kg
Ph: <1 mg/kg
Hg: <01 mgkg

80g/hL bentoniti: NTU dopo 2gg
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